
Pitka (Aus Bulgarien)

21g Hefe                                           in
500ml Milch                                      aufschlemmen

1kg Weizenmehl                               mit 
15g Salz,
einer Prise Zucker,
50g Margarine                                   und der Hefemilch zu einem Teig verkneten 

   und anschließend eine Stunde gehen lassen.

Dann ¼ Teig abnehmen und aus dem Rest einen Laib formen. Eine weitere Stunde 
gehen lassen.
Mit dem restlichen Teig Dekorationen wie z.B Kreuze, Kugeln oder Blumen formen
und auf das Brot legen. Bei 200°C etwa 25 Minuten backen.

Ergibt: 1 Brot 
Zubereitungszeit: Ca. 20min.
Backzeit: Ca. 25min. bei 200°C


