Draniki (aus Weifirussland)

5 Kartoffeln schalen und sehr fein reiben. Die Masse in ein Handtuch geben
und Uber einer Schussel sehr gut ausdriicken. Die Flussigkeit
weggielen, die am Boden gesammelte Starke jedoch zu der
Masse dazugeben.

1 Zwiebel und
Knoblauchzehe in kleine Wirfel schneiden und unter die Masse riihren. Mit
Salz & Pfeffer wiirzen und gut vermischen.

In einer Pfanne mit reichlich Ol nach und nach etwa %cm dicke Pfannkuchen
3-4 Minuten von jeder Seite braten. Heil mit ,,Smetana“ und Dill servieren.

Ergibt: ca- 4 Stick
Zubereitungszeit: ca. 45 Minuten
Bratzeit: ca. 30 Minuten
Ruhezeit: 10 Minuten



