
 
Beilagen Dholl puri 

 
 
 
 

Koriander Chutney: 
15g Koriandergrün, 
1TL Minze, 
½ TL Salz, 
1TL Rohrzucker, 
2EL Essig, 
2El Olivenöl                in einem Mixer fein pürieren 
 
 
 
 
 
Tomaten Chutney: 
2Tomaten (in Stücken), 
1 Chilli, 
2EL passierte Tomate, 
1TL Salz, 
1TL Rohrzucker 
 
 
 
Bean Curry: 
1 Dose baked beans, 
1TL Curry, 
1TL Salz, 
1Tl Thymian 
 
 
 
Achards: 
Eingelegtes Gemüse 
z.B 
Paprika 
Karotte 
Gurke 
 
 
 
 
 


